DIE TAGESBAR

Speisen und
Getrdnke



SPEISEN

anfgestanden

Croissant (verschiedene Sorten) ©
Croissant, mit Butter und Marmelade
Breze mit Butter ©
Gekochtes Ei
Ruhrei natur auf Malzbrot ©
dazu Tomaten und Schafskése
oder Speck 4¢
oder Raucherlachs
Bircher-Musli mit frischen Friichten @9

Griechischer Joghurt mit frischen Frichten @2

Jichendich

Toast©
Schinken & Kése mit Bekim’s Salsadip @
Mozzarella & Tomaten ¢

Picante — mit scharfer Salami of

Ziegenkase, gefrocknete Tomaten & Birne ¢

Tramezzini
Tonno — mit Thunfisch
Asia — mit Chicken und Curry

e25

39
2,5

09

75

6,5

6,5

Malzbrot ©
Vegetaria - Avocado, Tomate, Rihrei
oder Spiegelei und Salatgarnitur ©

Lachs-Avocado — Avocado, Tomate, Lachs, Rihrei
oder Spiegelei und Salatgarnitur

Herbstmilch — Parmaschinken, Salame picante und Kése @

feedddo

Antipasti vegetaria
Insalata caprese - Biffelmozzarrella und Tomaten ¢
Insalata Mista — gemischter Salat
Salat Tagesbar - Salat, Caesar Dressing,
Kirschtomaten Croutons und Parmesan

mit Hahnchen

mit Garnelen
Vitello tonnato

Lachstatar — mit Avocado

159
179
159
199



Tomatencremesuppe

Karotte-Ingwer-Creme

cality

Risotfo mit Parmesan und Gambas

Spaghetti mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum
Linguine mit Rinderragout

Lasagne

Linguine mit Lachs und Avocado

Spaghetti Aglio e Olio, mit Gambas

69
/9

179
12,9
139
129
159
179

/e

Alle unsere Pizze werden mit feinem Tomatensugo
und Mozzarella zubereitet

Pizza Regina, Schinken und Champignons

Pizza Diavola, scharfe Salami und Peperoni

Pizze Vitello Tonnato, Kalbfleisch und Thunfischcreme
mit Kapern

Pizza Parma, Rucola und Parmigiano

Pizza Tonno e Cipolla, Thunfisch und Zwiebel

Pizza Vegetaria, Paprika, Zucchini, Aubergine

und Champignons

Pizza Margherita

Pizza Caprese, Mozzarella di Buffalo, Kirschtomaten,
Rucola und Balsamicocreme

Pizza Salmone, gerducherter Lachs, Rucolo,Kirschtomaten

und Creme Fraiche

Tiramisu alla nonna

1,5
1,9

!

159
12,9
129

Q9

159

59



GETRANKE

heff

Espresso 2,1 Hausgemachte Limonade,
ol banco 10 Limette, Holunder, Soda, Minze 0,4l 59
macchiato 2,5 Orangensaft, frisch gepresst 0,3l 59
doppio 39 Frisch gepresster Saft nach Wunsch aus
Caffs lungo,/Americano 20 Orange, Apfel, Karotte, Ingwer O, 3l 69
Cappuccino 3,5
Latte macchiato 39
Marocchino 3,2 voilier
Heifbe Schokolade 45
Chai Latte 4.9 Prosecco, Prosecco rosé 0,11 4.9
Tee, verschiedene 4.9 Weinschorle O,3l 59
Aperol Spritz, Rosato Spritz 75
Apple Annie /5
fall Hugo 75
Campari Spritz, Soda, Orange 75
San Pellegrino,/Aqua Panna Bellini, Rossini 8,5
0,2l 29
0,75l 6,9

Saftschorle nachher

Apfel, Maracuja, Rhabarber,

Mango, Johannisbeere 4.9

Grappa 49
Cola, light, zero, Fanta, Seven up 0,2 3,2 Ramazotti 49
Spezi 0,5l 3,8 Averna 4.9
Ginger Ale, Ginger Beer, Tonic Water, Bitter Lemon O,2I 3,5 Sambuca 49
Aranciata 3,5 Fernet Branca 49
San Bitter, Crodino O,11 3,5 Vecchia Romagna 49

Remy Martin 5,5



I72072€
Gin Tonic
Cuba Libre
Munich Mule
Moscow Mule
BIERE

el

Tegernseer Helles O, 3l

Franziskaner Weifdbier, Dunkles Weifibier 0,5l
Alkoholfreies WeiBbier 0,5l

Becks Pils 0,3l

Pils alkoholfrei 0,3l

Radler 0,5

Q9
99
Q9
Q9

3,5
4,2
4,2
3,5
3,5

3,8

WEINE

il

0,2l
Haus-/Fasswein Chardonnay 75
Bianco di Custoza DOC 2020 - Cavalchina 8,5

Helles Strohgelb; duftiger, leicht aromatischer
Geruch: trocken, schmackhaft,
geschmeidig, delikat

Arneis Roero DOCG ,Serra Lupini” 2020
- Negro Q5

Hellgelb, mit feinfruchtigem Bukett,
delikate Frucht, angenehm fillig, trocken,
weich und frisch

Sauvignon doc Collio 2019 - Sturm 10,5

Lebhaft, wiirzig, balsamisch; Goldgelb
in der Farbe; groPe Weichheit und
aromatischer Charakter

vose
0,2l

Chiaretto Bardolino DOC 2019 | Bolzan 79

Kraftige, rosarote Farbe; fein und intensiv duftend
nach Rosen; Im Geschmack fruchtig, fein aromatisch,
weich und frisch

Flasche

25,5

29,5

33,5

’

Flasche

239



vol

Haus- / Fasswein Montepulciano

Torre Rosso di Verona IGT 2019
- Torre d* Orti

Tiefe, lebendige Farbe; Geruch von Kirschnoten
und Waldfrichten; ausgewogen und kraftvoll
im Geschmack

Nero d* Avola Doc Sicilia 2019

— Freudo Montoni (Bio)

Intensive Rubinrote Farbe; Duft nach fruchtigen
und wiirzigen Noten; angenehm und weich,
mif richfigem Maf an Tanninen

Rosso di Montalcino DOC 2018

- Collemattoni

Angenehme Veilchen-, Sauerkirsch- und
Waldbeer-Noten; ausgewogen, warm
und fruchtig

0,2l
59
/5

8,9

Q9

Flasche

22,5

269

299

zur Speisekarte



Bis bald!

DIE TAGESBAR

Tel: 089 - 642 54691

willkommen@die-tagesbar.de

Allergene: a - Gluten, b — Krebsfiere,  — Eier von Gefligel, www.die-tagesbar.de
d - Fisch, g - Milch von Séugefieren, h — Schalenfriichte,

o - Schwefeloxid und Sulfite Grinwalder StraBe 248
Alle Preise in Euro inklusive Mehrwerlsteuer 81545 Miinchen



